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ZEYTINYAGLI PATLICAN

2 adet patlican

1 limon

3 dis sarimsak

3 dolamalik biber

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 corba kagsiJi sirke

Yapiligi: Patlicanlari alacali olarak soyun. irice dograyin izerine su ekleyip bol tuz serpin. Bu sekilde 5 dakika
bekleyin. Daha sonra bol suda yikayip kurulayin. Kizgin yagda kizartin. Ayni yagda irice dogranmis biberleri de
kizartin. Ayni kabin icinde karigtirip UGzerine limon suyu, sirke ve ezilmis sarimsaklari ekleyip biraz ezerek
karistinin. Son olarak zeytinyadini da tizerine gezdirip etin ya da tavugun yaninda ikram edebilirsiniz.
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