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ZEYTINYAGLI PATLICAN

1 kilogram patlican

8 yemek kagsidi zeytinyagdi

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 tatl kasidi domates sal¢asi
2 adet domates

3 adet sivri biber

Tuz

1 cay kasigi toz seker

1 su bardagi su

Saplarini kestiginiz patlicanlari alaca soyun.

2 parmak genisliginde seritler halinde dilimlediginiz patlicanlari yarim saat kadar tuzlu suda bekletin.
Soganlar yemeklik dograyin, sarimsaklari ince ince kiyin.

Biber ve domatesleri de yemeklik dograyin.

Zeytinyagini tencerede isitin ve soganlari kavurmaya baslayin.

Soganlar pembelesince sarimsaklari ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Ardindan salgay! ekleyip kokusu ¢ikana kadar onu da kavurun.

Sularini slizd(igiiniiz patlicanlari da tencereye ekleyip 1-2 dakika daha tencerede gevirin.

Biber ve domatesleri de ekleyip karigtirin.

Tuz, toz seker ve suyu da ilave edin.

Kapagini kapatip suyunu ¢cekene kadar pisirdiginiz patlicanlar oda sicakliyina gelince servis edin.
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