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ZEYTINYAGLI PATLICAN BASTI

Umit Usta

1 kg. patlican

2 adet kuru sogan

4 adet sivribiber

5 adet domates

1 fincan piring

4-5 dis sanmsak

1/2 su bardag siviyag

Yeterince tuz, kirmizibiber ve kuru nane.

ince ince kiydigimiz kuru soganlari ve sivribiberleri siviyagda kavuralim.

Bu eshada, alaca soydugumuz patlicanlar kugbasi kesip 30 dakika tuzlu suda bekletelim.

Patlicanlarin suyunu stizip, biberieri kavurdugumuz tencereye ilave ederek kavurmaya devam edelim.
Kabuklarini soyup kusbasi kestigimiz domatesleri, yeterince tuzu ve kirmizibiberi de tencereye ekleyelim.
Pismesine yakin, yikadigimiz piringleri de ilave edelim.

Piringler pisince, dévdigimiz sarimsaklari ve kuru naneyi de katip, ocaktan indirelim. Ik veya soguk olarak
servis yapalim.
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