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ZEYTINYAGLI PATATES PURESI

Once, patatesleri, piire cinsinden almali. Haglayip, kabuklarini soymalidir. Temiz yikanmig, kokusuz et
makinesinden, iki defa ince cekmeli veya tahta kasikla ezmelidir. Ezerken, biraz zeytinyad dékmeli ve tuzunu
serpmelidir.

Tamamen ezildikten sonra, salata tabagdina almali. Soguyup donduktan sonra, her tabaktaki ezme patatesin
yUzlne, tahta kasik sapiyle dokunarak, cukurlar agmali ve Uzerlerine ¢iJ zeytinyadi dokerek, ve zeytin taneleri
ve kirmizi turupla susliyerek sofraya getirmelidir.

Not: Patates nisastasi fazla, Avrupa'da fazla ragbet géren bir sebzedir. Bu ezme de salata nev'indendir.
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