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ZEYTINYAGLI PATATES PILAKISI

1 kg. taze patates

8 corba kasiJi zeytinyagi

2 adet olgun domates

2 adet orta boy kuru sogan
1 bas sarimsak

3-4 adet defne yapragi
Tuz

10 tane karabiber

1 ¢cimdik targin

Patatesleri yikayip soyduktan sonra yuvarlak sekilde kesiniz, ama ¢ek ince olmasin.

Bir tencerede, yarim ay biciminde dogranmis sogani ve sarimsak diglerini kabuklarini soymadan zeytinyaginda
pembelegtiriniz.

Rendelenmis domates, tuz, tane karabiber, targin ve defneyi katarak pisirmeye baslayiniz.

Kaynamaya baslayinca patatesleri koyunuz ve orta ateste 20 dakika pisirdikten sonra ilik servis yapiniz.
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