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ZEYTINYAGLI PATATES DOLMASI

Malzemeler:

3 adet iri patates

1 adet orta boy kabak

1 adet orta boy havug

4-5 yemek kasigi mantar
1 kase haglanmig bezelye
1 cay bardagi zeytinyag
2 su bardagi sicak su

1 cay kasigi toz seker
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Yeteri kadar tuz
Patatesleri kizartmak icin sivi yag

Hazirlanisi:

Patateslerin kabuklarini soyarak iclerini oyun. Yagda kizartin. Kabak, havug, mantar ve bezelyeleri
zeytinyaginda soteleyin. Uzerine 2 su bardagdi sicak su, tuz ve 1 ¢ay kasigdi toz sekeri ilave edip pisirin.
Maydanoz ve dereotunu ince ince kiyin. Sebzelere ekleyin. Patateslerin igini hazirladiginiz hargla doldurun.
Onceden isitilmis 200 derecelik firinda 10 dakika pisirin. Soguk olarak servise sunun.
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