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ZEYTINYAGLI PALAMUT PILAKI

2 adet ¢ingene palamutu
4 corba kasig! zeytinyagd!
4 adet kuru sogan

4 adet domates

6 adet sivribiber

1 demet maydanoz
Limon

Tuz

Baliklarimizi temizleyelim. Bol suyla yikadiktan sonra suyunun sizilmesini bekleyelim. Sonra (izerine tuz serpip
ovalim. Buzdolabinda biraz bekletelim. 4 adet kuru sogani yarim halka seklinde dograyalim. Domateslerin
kabuklarini soyup, gekirdekli kisimlarini gikardiktan sonra kugbast iriliginde, sivri biberleri ise ince dograyalim.
Zeytinyaginda soganlari yari yariya pembelestirelim. Ince dogradigimiz sivribiberleri ekleyelim. Biberler
yumugamaya bagladiginda, dogradigimiz domatesleri de ilave edelim. Tuzunu ayarlayalim. Bu harcin Ugte ikisini
baliklari alacak boyutta bir tepsiye yayalim. Ustiine ince kiyilmig maydanozu serpelim. Bali§i harcin Uzerine
yerlestirelim. Baligin tGzerine de kalan harci dékelim. Tepsinin Gizerine bir kapak kapatalim. Kisik ateste 15
dakika pisirelim. Sonra orta hararetli firinda 15 dakika daha pisirelim. Uzerine limon gezdirerek servisimizi
yapalim.
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