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ZEYTINYAGLI MEYHANE PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
100-150 gr. kadar dana kiymasi
3 yemek kasigi zeytinyag

1 yemek kasigi tereyag

3.5 su bardagi sicak su

2 domates

2 orta boy sogan

2 dis sarmisak

1 yemek kasigi biber salcasi
3 adet yesil yada kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Oncelikle yayvan bir tencerede kiymayi suyunu gekene kadar kavuruyoruz. Daha sonra sivi yagi ve tereyagdini
ilave edip, sogdan sarimsak ve biberlerimizi igine katiyoruz. Ardindan domates ,sal¢a, tuz, karabiber-istege bagli
olarak kimyon- ilave ediyoruz. Yikanmis ve suzulmus bulgurumuzu ekleyip, hepsini karistiriyoruz. Son olarak
sicak su ilave edip pilavimizi karistirip, kisik ateste pisiriyoruz.
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