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ZEYTINYAGLI MERULCAN

50 gram merulcan otu
50 gram sogan
Zeytinyad!

Tuz

Biber

Merulcan otunu suda haglayin. Zeytinyagdini tavada isitin ve soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Merulcan
otunu ilave edin ve biraz daha kavurun. Pul biber ve tuz ekleyin.
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