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ZEYTINYAGLI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi riviera tipi zeytinyagdi
1 adet iri boy sogan

1 corba kasigi salca

1 avug eriste

2 cay kasig! kuru nane

2 cay kasigi aci pul biber

2 cay kasigi tuz

Yikanip ayiklanmig mercimek tuzlu suda haglanir. Kiip kiip dogranmis sogan tereyaginda kavrulur, sal¢a eklenir.
Suzillmis mercimek karisima katilarak karistirilir. Zeytinyadi arzuya gore azaltilarak veya ayni 6lglide eklenir. 7
su bardagi sicak su konur ve hafif ateste pisirilir. Eriste, tuz, biber ve nane eklendikten sonra 5-6 dakika daha
kaynatilir.

Not: Erigteler su cekip corba fazla kati bir hal almaya baglarsa, biraz daha sicak su eklenebilir. istenirse
domates ve biber ekleyebilirir.
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