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ZEYTINYAGLI MANTAR

Malzemeler

1 kg mantar

20-25 adet arpacik sogani
2 adet domates veya 1/2 kg kigik kokteyl domatesleri
4 adet carliston biber

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

2 cay kasigi seker

3 dis sarimsak

1/2 su bardagi zevtinyagi
2 corba kagsiJi sirke

Tuz

Yapiligi

Arpacik soganlarini, 4 corba kasigi zeytinyaginda, renkleri pembelesinceye kadar kavurun.

Mantarlar bitiin olaran yikayip, hemen kurulayin ve soganlara ilave edin. Sularini salip, tekrar ¢ekinceye kadar
(10-15 dk) pigirin.

Klguk domatesleri ikiye kesin, biberleri iri halkalar halinde dograyin ve mantarlariniza ilave edin.

2 cay kasigi seker, 3 dis kiyilmis sarimsak ve sirkeyi de ilave edip; 7-8 dk, kisik ateste ve tencerenin (stl kapali
olarak pigirin. Tuz ile lezzetlendirin.

Maydanoz ve dereotlarini serpip, geri kalan zeytinyagini da yemegin tizerinde gezdirin ve soguk olarak servis

yapin.
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