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ZEYTINYAGLI MANTAR

www.sefabdullahusta.com

500 gr mantar

1 tane kuru sogan

3 dig sarimsak

2 tane kirmizi biber

2 tane dolmalik biber

1 corba kasig zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Sogani piyazlik dograyalim. Zeytinyaginda kiyilmis sarimsakla beraber kavuralim. Dolmalik biber ve kirmizi
biberi de jllyen dograyarak ilave edelim. Mantarlari suda hizlica yikayalim ve bir siizgece alalim. Dograyalim ve
tavadaki diger malzemelerin igine atarak suyunu salip ¢ekene kadar kavuralim. En son tuzunu ve baharatlar
koyarak tatlandiralim. Sicak servis yapalim.
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