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ZEYTINYAGLI MANTAR

2 orta buyUklUkte patates
500 gr mantar

2 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet patates

4 dis sarimsak

1 yemek kagigi toz seker
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Yarim limon suyu

Yarim demet dereotu, maydanoz
Tuz

1 cay bardagdi sicak su

Soganlari piyazlik dograyin. Havug ve patatesleri kiip seklinde dograyin. Mantarlari dérde bélin. Zeytinyagini
tencerede kizdirin. Once soganlari kavurun, sonra havug ve patatesleri ilave edin. Biraz kavrulunca, mantarlari
ve sarimsaklari ekleyin. Bir - iki dakika daha kavurduktan sonra, Uzerine bir cay bardagi sicak su ekleyin. Seker
ve tuz koyun. Once hizli, sonra kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Uzerine yarim limon suyunu gezdirin,
dereotu ile slisleyerek, soguduktan sonra servis edin.
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