—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINYAGLI MAKARNA

1/2 kg. burma makarna

100 gr. taze arpacik sogan (tursusu da olabilir)

3 adet yumurta

100 gr. gravyer veya yagdh eski kasar

3 adet domates

100 gr. kiicUk salatalik tursusu (kornison)

4 adet soyulmus sosis

Yeterince zeytinyadl, tuz, kirmizi biber, kekik veya kuru nane

YAPILISI:

Makarnayi tuzlu suda haglayiniz. Yapismamasi i¢in haglama suyuna bir cay kasigi zeytinyagi karistirmayi
unutmayin. Gok haglamayin, makarnalarin diri kalmasina dikkat edin. Dis kesecek kadar pismesi kafidir.
Domatesleri kabugunu soyup, ince uzun, gubuk ¢ubuk dograyin. Kasar peynirini ve kornisonlari tavla zari
bilyUkliginde kip seklinde kesin. Sosisleri haglayip onlari da ¢ok kiigik dograyin. Sodanlari dérde, bese bolin.
Hepsini blylkce bir tabaga koyup zeytinyagi, tuz, biber dékip karistirin. Haglanmig yumurtalari bege bdlip,
Ustlind susleyin. Kekik ya da nane serpip ikram edin. Sakin buzdolabina koymayin.
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