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ZEYTINYAGLI LAVANTALI KEREViZ

Malzeme:

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 adet havug

1/6 adet limon

1 adet defne yapragi
Yarim demet dereotu

1 tath kasigi Tuz

1 tutam toz seker

2 adet portakal

400 gr taze kereviz

1 cay kasigdi lavanta tanesi
2 dis sarimsak

1 adet sogan

su

Kerevizleri soyup dilimleyin ve limonlu suda bekletin. Bir tavada ¢ok ince rendelenmis havug, sogan, sarimsak,
defneyapragl, dereotunu soteleyerek yadin renk almasini saglayin. Yagda sikilmis 1 adet portakali ilave ederek
¢ektirin. Daha sonra slizdirerek posasini atin. Kerevizi zeytinyaginda sote ederek tuz, seker ve limon suyu ile
lezzetlendirin. Yeterli miktarda su ilave ettikten sonra pismeye birakin. Kabuk ve zari soyulmus portakal
dilimleriyle lavanta tanelerini ekleyip lezzetlendirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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