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ZEYTINYAGLI KUSKONMAZ

Malzeme:

6 adet taze kugskonmaz

1 adet havug

1 demet dereotu

1/2 demet Taze nane

2 corba kagsigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 dis sarimsak

1 adet defne yapragi

1 corba kasigi ¢ig krema

Tohumlarini aldiginiz kuskonmazlari defneyapragi ile beraber 10 dakika kaynatin ve slizerek sogumaya birakin.
Havucu yikayip kabuklarini kaziyip rendeleyin. Dereotu ve taze naneyi ince ince kiyin. Rendelenmis havucu
tavada isitilmig zeytinyag ile kavurun. Kiyilmis sarimsagi ilave edin. Birkag dakika daha kavurun. En son
6nceden haglamig oldugunuz kugkonmazlari ekleyin. Birkag dakika daha kavurun. Ocaktan alin. Girpiimig
krema ve kiyiimis otlari ekleyin. lyice karigtirin. Servis yapin.
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