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ZEYTINYAGLI KURUFASULYE

Tugrul Savkay

400 gr. kurufasulye (ayiklanmig), (2 su bardagr)

225 ml. zeytinyagd! (1 su bardagr)

350 gr. sogan (ince kiyilmig), (4 orta boy)

250 gr. havug (kazinip, dilimlenmis)

250 gr. patates (1 cm.&apos;lik kipler biciminde dogranmis)

300 gr. domates (kabuklari soyulup, ince dogranmisg), (3 orta boy)
50 gr. kuru amavutbiberi

Tuz

Kurufasulyeleri aksamdan suya koyup, sismeye birakin. Arnavutbiberlerini dograyin.

Tencerede zeytinyagini kizdirin. Yag kizinca soganlari iginde pembeleginceye kadar kavurun. Arnavutbiberlerini
ekleyip kanistirin. Fasulyeleri, havuglari, patatesleri, domatesleri ve tuzu katin. Uzerini bir parmak asacak kadar
su koyup bir tagim kaynatin ve atesi kisin. Tencerenin kapagini kapatip, fasulyeleri yaklagik 1 saat pigirin.

lyice yumugsamis olan fasulyeleri atesten alin. Bir kaba aktarin ve yaninda limon ya da sirke ile servis yapin.
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