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ZEYTINYAGLI KURU INCIR DOLMASI

500 gram kuru incir

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasi§i sivi yag

1 adet orta boy sogan
100 gram piring

2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi yenibahar

1 su bardagi su

Soganlari yemeklik dograyin.

Zeytinya@i ve sivi yaQi tavada kizdirin.

Soganlari ekleyip kavurmaya basglayin.

Soganlar yumusadidinda igine dolmalik fistiklari ekleyip kavurmaya devam edin.

Yikayip suyunu stizdigunuz pirinci de sodan ve fistik karigimina ekleyip kavurmayi strdirin.
Baharatlari da ekleyin ve karigtirin.

Son olarak sicak suyu piringlere ilave edin ve kapadi kapall halde piringler kabarana kadar pisirin.
Kuru incirleri sicak suda yumusatin.

Yumusgayan incirlerin altlarini bigakla agip piringli harci iglerine doldurun.

Incirlerin altini bicakla X bigiminde kesin.

Ortasina piringli harci kasik yardimiyla doldurun.

Servis etmeden dnce sogumasini bekleyin.
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