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ZEYTINYAGLI KURU FASULYE

MALZEMESI

Yarim kilo kuru fasulye
1 su bardagi zeytinyag
5 adet sogan

yarim ¢orba kasigi
kirmizibiber

yeteri kadar tuz

YAPILISI

Aksamdan islatiimis iri cins fasulye iyice pisirilir ve suyunu ¢ekmis durumda hazirlanir. Bir kap icinde ¢ok ince
sogan pembelestirilir. Atesten indirildikten sonra kirmizi biber ilave edilir. Pismis fasulyenin Gzerine konur.
Fasulye gayet agdir ateste hafif kaynatilir. Hizl kajTiatilirsa, yad kaybolur. Yarim saat sonra atesten alinir. Ik
olarak servis yapiniz.
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