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ZEYTINYAGLI KURU FASULYE

5 kisilik Malzemeler

400 gr. kurufasulye (ayiklanmis 2 su bardagi)
225 ml. zeytinyag!

350 gr. sogan ince kiyilmig

250 gr. havug

250 gr. patates

300 gr. domates

50 gr. kuru arnavutbiberi

Tuz

Yapiligi

Kurufasulyeleri aksamdan suya koyup, sismeye birakin. Arnavutbiberlerini dograyin.

Tencerede zeytinyad! kizdinn. Yag kizinca soganlari iginde pembelesinceye kadar kavurun, arnavutbiberlerini
ekleyip karnistinin. Fasulyeleri havuglari, patatesleri, domatesleri ve tuzu katin. Uzerini bir parmak asacak kadar
su koyup bir tasim kaynatin ve atesi kism. Tencerenin kapagini kapatip, yaklasik 1 saat pigirin.

Yemegi atesten alin. Bir kaba aktarin ve sogumasini bekleyin. Yaninda limon yada sirke ile servis yapin.

ML® Zevytinyagh Kuru Fasulye icin tiklayin
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