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ZEYTINYAGLI KURU DOLMA

Selma Berk

Yeteri Kadar Kuru Patlican
Yeteri Kadar Kuru Biber

3 Su Bardag Piring

8 Adet Kuru Sogan

2 Bas Sarimsak

2 Corba Kagidi Dolmalik Fistik
1 Gorba Kagigi Kus Uzimii

2 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Adet Rendelenmis Domates
2 Adet Limon Suyu

1 Kahve Fincani Nar Eksisi
300 g Zeytinyagdi

1 Corba Kasi§i Nane

Yeteri Kadar Karabiber

Yeteri Kadar Kirmizi Biber
Yeteri Kadar Tuz

Bir tencerede pirin¢ler haglanir. Bagka bir tencerede de fistiklar pembelesene kadar kavrulur dogranmig
soganlar eklenir, sodanlar da kavrulunca kus GzUmda, baharatlar, salga, nar eksisi, limon suyu, haglanan
piringler ve nane eklenerek dolmanin i¢ harci hazirlanir. Kuru patlican ve biberler suda haglanir ve hazirladigimiz
dolmalik hargla doldurulur. Hazirlanan dolmalar tencereye dizilir. Sicak su eklenerek pisirmeye birakilir.
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