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ZEYTINYAGLI KURU DOLMA

Malzemeler:

15-20 adet kuru biber ve kuru patlican
1.5 su bardagi dolmalik piring

4 adet sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi domates salgasi (silme)
1 corba kasigi biber salgasi (silme)

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi toz biber

1 tath kasidi nane

Yeteri kadar tuz

1 su bardag sicak su

1.5 su bardagi su

Hazirlanisi:

Soganlarin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Genis bir tavada zeytinyadini kizdirip soganlari kavurun.
Pirinci yikayip stizin. Biber ve domates salgasi, pirin¢ ve baharatlari ilave edip 1-2 dakika daha kavurun. 1 su
bardad sicak su ekleyip kapagi kapali olarak demlendirin. Kuru biber ve kuru patlicani sicak suda yarim saat
bekletin. Sudan ¢ikarip ters kapatarak stizgegte bekletin. Suyu sizilen biber ve patlicanlari hazirladiginiz i¢
malzemeyle doldurup tencereye dizin. 1,5 su bardadi su ekleyip kapadi kapali olarak orta ateste pisirin.
Tencereyi ocaktan alin. llik veya soguk olarak servise sunun. Not: Zeytinyagl olarak verilen bu tarifi dilerseniz
etli ic malzemeyle acili olarak da pisirebilirsiniz.
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