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ZEYTINYAGLI KURU BORULCE (AYDIN)

Aydin Valiligi

250 gr kuru borilce

2 adet orta boy kuru sogan

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

100 ml zeytinyagi

2,5 su bardagi su

Geceden islatilan kuru bérllceler bir tagim kaynatilarak siizglye alinir, stizGlir.

Orta boy bir kapta zeytinyag kisik ateste yanmadan ince dogranmig soganlar eklenerek kavrulur. Pembelesmis
soganlara sal¢a ilave edilerek cevrilir. Baharatlar ilave edilir.

Suizgiden alinan bériceler eklenerek birkag kere daha gevrilir. Tim malzemenin birbirine iyice karismasi
saglanir.

Uzerine su eklenerek 10-15 dakika kaynatilir.

Sicak olarak servis edilir.

Not: Borllce; Evlerde beyaz torbalar iginde, serin yerde saklanir, kuru bérilce, kisin her 6ginde sofralarda yer
bulur.
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