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ZEYTINYAGLI KURU BIBER DOLMASI (NALLIHAN
ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

1 dizi kurutulmus biber
500 gram piring

4 adet kuru sogan
Yarim bag dereotu
Yarim bag maydonoz
Nane

Karabiber
Kirmizibiber

Limon

Zeytinyag!

Salca

Tuz

4 orta boy kuru sogan dogranip zeytinyad ilave edilerek kavrulur. Uzerine salga eklenir. Yikanan piring ilave
edilir ve biraz kavrulur. Kavrulan piring ocaktan indirilir ve nane, kirmizibiber, karabiber konularak karistirilir.
Istenilirse yarim limon konulup biraz bekletilir. Bu arada ayri bir tencerede haglanan biberlerin igine hazirlanan
malzeme konulur. Uzeri domatesle kapatilip kisik ateste pigirilir.
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