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ZEYTINYAGLI KURU BAKLA

Yarim kg kuru bakla

1 adet kuru sogan

5 dis sarimsak

1 adet limon

7 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Baklalarin siyah kisimlari bigakla kesilir, yikanir. Bir tencereye konur, Gzerini gegegek kadar su konur. Orta
ateste yumugayana kadar haglanir. Uzerine ince kiyilmig sogan, tuz konur, suyu azalmigsa sicak su eklenir.
Diger tarafta ezilmis sarimsak ve limon karigtirilir. Bakla servis tabagdina ¢ikarilir. Uzerine limonlu sarimsak ve

zeytinyagdi birakilir.
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