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ZEYTINYAGLI KURU BAKLA

Tugrul Savkay

1 kg. kuru bakla

150 ml. zeytinyagdi (2/3 su bardagi)

250 gr. sogan (ince kiyilmig), (3 orta boy)
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1 bag dereotu (ince kiyilmis)

Baklalari, bas kisimlarindaki siyahini keserek temizleyin, Bir kapta yikayip, stzdirin.

Tencerede zeytinyagini kizdirin. Yag kizinca soganlari icinde pembelesinceye kadar kavurup baklalari ekleyin.
Tencereye baklalarin Gzerini asacak kadar kaynar su koyun. Tuzunu ve biberini katin. Kisik atese oturtup,
icindekileri yaklasik 35 dakika pigirin.

Baklalar hamur gibi iyice pistikten sonra tencereyi atesten alin. Dereotunu katip, karistirin. Tabaklara aktararak
servis yapin.

Not: Ayni tarifi kullanarak zeytinyagdh kuru bériilce de hazirlayabilirsiniz.
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