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ZEYTINYAGLI KURU BAKLA EZMESI

Kuru baklayi geceden suya yatirmalidir. Sabahleyin, suyunu degistirip yumusayincaya kadar haslarken, diger
bir tencereye, birka¢ bas sogan dograyip, orta hararette ateste zeytinyaginda pembelestirmelidir. Biraz seker ve
tuz serpmeli. Bu harci bakla tenceresine katmali ve igine iki limon da sikmaldir.

Bu karigimi, tencere ateste iken karigtirmali ve indirip siki siki, kuvvetle ezdikten ve hicbir topak birakmadiktan
sonra, tabaklara bosaltmalidir. Baklalarin donmasini ve sogumasini beklemelidir.

Sonra, donmusg baklalarin Gzerine, bicakla cizgiler ¢izmeli ve aralarina ¢ig, tath ve nefis salata zeytinyaglarindan
dobkerek ve limon sikarak ve Uzerini, ala yesil zeytinlerle ve kirmizi turuplarla stsleyerek sofraya getirmelidir.
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