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ZEYTINYAGLI KURU BAKLA EZMESI

Malzeme :

500 gr.kuru bakla,

1 su barda@i zeytinyagi,
2 adet sogan,

1 kasik toz seker,
yarim limon,
maydanoz,

tuz.

Yapiligt:

1- Bir tencereye yagi, kigik dogranmig sogani koyup hafifge éldirinGz.

2- Igine 3-4 su bardag@i su koyup kaynatiniz.

3- Aksamdan i1slanmig baklalarin suyunu stizip ilave ediniz.

4- Biraz yumusaymca, tuzu, yarim limonu ve sekeri koyunuz.

5- Baklalar ezilecek hale gelince ve biraz sulu olarak atesten aliniz.

6- Suzgecten ezerek gegiriniz.

7- Servis tabagdina veya birer kigilik tabaklara koyunuz,

8- Soguyunca Uzerine zeytinyagdl limon gezdirip maydanoz dallariyla sUsleyip, servis yapiniz.
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