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ZEYTINLI KREP

2 adet yumurta

2 su bardagindan biraz az un

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay kasig tuz

Pisirmek icin margarin veya sivi yag
Arasi igin;

Bir kdse ¢ekirdegi ayiklanmig zeytin

Kahvaltilik krep hazirlamak un, sit ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin. Yumurtalari ekleyin biraz
daha ¢irpin. Kek hamurundan daha akici bir kivam elde etmeniz gerekiyor.

Teflon tavanizi margarin veya siviyag ile kizdirin. Tavaya 1 kepge krep hamuru dokerek yayin. Her iki tarafini
cevirerek orta ateste pisirin.

Ardindan zeytinlerinizi ufak hale getirin, bunun i¢in zeytin ezmesi de kullanabilirsiniz. Hazirladiginiz zeytin
karisimini kreplerinizin arasina sirlin ve afiyetle yiyin. Afiyet olsun[?]

Not: Krep yaparken en énemli nokta yakmadan pisirebilmektir. Hamura tuz eklemezseniz bal veya regelle
susleyebilirsiniz. Daha da eglenceli ve gorselligi glizel bir krep isterseniz meyvelerle sUsleyebilirsiniz.
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