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ZEYTINYAGLI KREMALI YERELMASI CORBASI

https://cook.com.tr

Sizma Zeytinyad 2 Gorba Kasigi
Deniz Tuzu 1 Tutam

Karabiber 1 Tutam

Maydanoz 1 Tutam

Su 2 Su Bardag

Krema 0.5 Su Bardagi

Kéri 0.5 Gay Kasig

Muskat 1 Tutam

Yer Elmasi 500 Gram

Dilimli Tost Ekmegi 3 Dilim

Yerelmalarinin kabuklarini soyup temizleyin. Kararmamalari igin soyduklarinizi su dolu bir kabin icerisine atin.
Hepsi temizlendikten sonra tekrar yikayip iri olanlarini birka¢ parcaya kesin. }

Sizma zeytinyagindan az bir miktar ayirarak kalanini tencereye alin, yerelmalarini ekleyin. Ustlerine koriyi serpip
birkag dakika karistirarak soteleyin. Sicak suyu tencereye ekleyin, kaynamasini bekledikten sonra altini kisarak
yaklasik 20 dk pigirin. Yerelmalari iyice pUre yapilacak kivama geldiginde blenderdan gecirin. Kremayi, muskat
tuz ve karabiberi ilave edin. Kivamina gore su ekleyebilirsiniz. Ayirdiginiz yag ile kiip ekmekleri kitirlagtirin.
Gorbanizi kaselere aldiktan sonra Ustlerine maydanoz ve kitir ekmek, dilerseniz biraz daha muskat serperek
servis yapin.
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