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ZEYTINYAGLI KOZLENMIS IMAM BAYILDI

3 adet patlican

2 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

2 adet yesil biber

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1 adet domates

1'er cay kasigdi tuz, seker

Az su

1 cay bardagdi aygicek yagi

Patlicanlar dis kabuklar yumusayip kolay soyulabilecek hale gelinceye kadar kézllyoruz. kabuklarini
soyuyoruz. Enine ortadan ikiye bolip firin kabina aliyoruzg Bigak yardimi ile genisletip icerisine soganli harci
dolduruyoruz. Ikinci agamada soganlari piyaz olarak dogruyoruz. Tencereye gigek yagi koyup sogan sarimsagi
kavuruyoruz. Uzerine ¢ekirdekleri alinmis ortadan ikiye bélinmus yesil biberleri ilave edip su koyuyoruz. Tuzu
ve sekeri de ilave edip kapagini kapatip pigiriyoruz. Tel stizgecin igine alip siizliyoruz. yalniz stizgegin altina bir
kap koyuyoruz. Stizllen sosu daha sonra kullaniyoruz. Uzerine ince dogranmis maydanoz koyup karistiriyoruz.
Diger tarafta patlicanlarin icine biraz tuz ve seker serpiyoruz. Harcimizi patlicanlarin igine dolduruyoruz. Bunlarin
Uzerine domates dilimi, yesil biber istenilirse sari veya kirmizi biber koyuyoruz. Daha sonra énceden ayirdigimiz
sosu patlicanlarin tizerine dékiyoruz. 170 derecelik firnda domates ve biberler kizarmaya baglayinca firndan
aliyoruz. Sogumaya birakiyoruz. Servis tabagina alip Uzerine sosundan iave ediyoruz.
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