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ZEYTINYAGLI KOZLENMIS BIBER DOLMASI

15 -20 adet dolmalik biber

1 adet orta boy sogan

1 su bardag piring

Yarim su bardagi

dévilmas ceviz

2 ¢orba kagsigl kus UzimU

2 ¢orba kasigi domates puresi
2 dis dévilmuis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Tuz, karabiber

Biberlerin Gstlerini kapak geklinde kesip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Firin tepsisine dizip 200 derecedeki firnda 15
dakika kézleyin. Bu arada sogani ince kiyip bir kaba alin. Uzerine zeytinyadi hari¢ kalan malzemeyi ilave edip
harmanlayin. Biberleri bu hargla doldurun ve tencereye dizin Uzerine zeytinyagdi gezdirin. 1 su bardagi su koyup
kapagini kapatip kisik ateste 20 dakika pisirin. Daha sonra dnceden isitilmig 200 derece firinda 12 dakika pisirip
servis tabagina dizip Uizerine maydanoz ya da dereotu ile sisleyin.
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