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ZEYTINYAGLI KOK SEBZE

https://www.dogrusucarrefoursa.com

1 adet kuru sogan

1 adet blyUk kereviz
1 orta boy havug

2 adet patates

6-7 dis sarimsak

1 adet portakalin suyu
Zeytinyag!

Tuz

Kerevizi saplarindan ayirin ve kabuklarini soyun. Kerevizi ince uzun dilimleyin. Sarimsaklari ince ince kiyin.
Sogani yarim ay seklinde dograyin. Havucu soyup dérde bélin ve uzun dilimleyin. Patatesi soyduktan sonra
ince uzun dograyin. Portakalin suyunu sikin. Tavaya zeytinyagini alin ve soganlari kavurun. Sarimsaklari ekleyin.
Siraslyla patates, kereviz ve havuglari tavaya alip kavurun. Bir slre pisirdikten sonra portakal suyunu ilave edin.
Sebzeler yumusayana kadar pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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