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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

Yarim kilo kereviz
Yarim kilo havug
Yarim kilo patates
Yarim kilo klicik sogan
250 gram ispanak

3 bardak su

1 su bardagi zeytinyag
Tuz

Kuguk soganlar ayiklanarak, zeytinyadinin bir kismi ile tencerenin icine konur ve orta ateste biraz kavrulur.
Sonra bu tencerenin igine, yikanmig, kabuklar soyulmus ve esit blyUklikte kesilmis patates, havug ve kereviz
ilave edilir. Yikanmig ispanagin ise sadece yapraklari konur. Diger malzemeler olan tencereye su, zeytinyadi ve
tuz da ilave edilerek, tencerenin kapadi kapatilir ve sebzeler pisirilir. Bu kig tirllisintn 6zellidi biraz sulu
kalmasidir.
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