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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

Necip Usta

3 orta boy kereviz

1 orta boy havug

2 orta boy patates

3 adet pirasa

3 orta boy sogan

2 kahve fincani zeytinyagi
1/2 tath kasigi tuz

1 bag dereotunun yapraklari

1) Kereviz, havug ve patatesleri ortadan yarip parmak bigimi 4 santim uzunlugunda dograyiniz.

2) Pirasalar da yarmadan ayni sekilde dograyiniz. Yikadiktan sonra susuz olarak bir tencereye evvela havuglari,
sonra diger sebzeleri diziniz.

3) Soganlari da temiz olarak ortadan yarip Uzerine dizerek yag, tuz ve 1 kahve fincani su koyarak 20 dakika agdir
ateste kaynatip sebzelerin 6Imesini saglayiniz.

4) Sonra 2 ¢ay fincani suyu ilave ederek 1,5 saat pigirip Uzerine dereotunu serpiniz. Soguk olarak servis yapiniz.

Not: Arzuya gbre, salgam ve yerelmasi kullanabilirsiniz.
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