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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

Ergun Kdknar

5-6 adet havug

3-4 adet patates

2-3 adet kereviz

3-4 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet limon

Yeterince tuz

Havuclar kaziyip yikayiniz, ister dilim dilim daire seklinde, ister uzun uzun gubuk seklinde kesiniz. Tuzlu su
icinde bekletiniz. Patatesleri soyup ayni boy, ayni sekilde dograyiniz. Tuzlu suda bekletiniz. Kerevizleri soyup,
yikayiniz. Tavla zarindan buyUk kip seklinde kesiniz. Kararmamasi icin limonlu suya atip bekletiniz. Soganlari
aylklayip halka halka dograyiniz. Tencerede kizdirdiginiz yag iginde pembelesmeden hafif¢e dldirtiniz. Hemen,
havuclari ve kerevizi slizerek icine atiniz. Bir iki gevirerek dlduriniz. Tuzunu, sekerini, limon suyunu atip, bir
bardak su ilave ediniz. Orta hararetli ates Uzerinde kapagi kapall olarak pisiriniz. Kerevizler yumusayinca
patatesler) sizerek ilave ediniz. Patatesler yumusayinca atesden tencereyi indiriniz. Sogumaya birakiniz.
Soguyunca Uzerine maydanoz serpip ikram ediniz.

Not: isteyen limon suyu veya sirke dokerek yiyebilir. Béylece bir bagka lezzet yakalanir. Bu yemegin rengi beyaz
olmalidir.
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