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2 adet havucg

3 adet pirasa

1 adet patates

1 cay bardagi donmus bezelye
2 ¢orba kasiJ! piring

1 cay bardagi zeytinyag

1 tath kasigi seker

Tuz, karabiber

1 su bardagi su

Havuclar yuvarlak dilimleyin. Pirasalari 1 cm eninde verev dilimler halinde dograyin. Patatesi kip kip kesin.
Pirinci yikayip stzin.

Tencereye zeytinyadini koyup 1sitin ve havuglari soteleyin. Ardindan pirasalar ekleyip tuz ve seker serpip
sotelemeye devam edin.

Patatesleri ve pirinci ilave edin. Bezelyeyi ekleyip tzerine suyunu koyun. Karabiber serpip kapagini kapatin.
Orta ateste 10 dakika, kisik ateste 10 dakika olmak Uzere toplam 20 dakika pisirin. Oda sicaklijinda servis

yapin.
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