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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

6 havug (blyUk)

5 kereviz (orta)

5 sari patates

1/2 kg kigUk sogan
1,5 bardak zeytinyagi
3 bardak su

1/2 limonun suyu

1/2 ¢orba kasigi tuz

Bir tencereye yarisina kadar su doldurulur. Kerevizler soyulup ortalarindan ikiye bdlinar, havuglar kazinip
uzunluklarina ikiye kesilir, patatesler, soyulur ve ikiye bélinlr, soganlar soyulur ve hepsi tencereye atilarak
bolca yikanir ve tencerenin suyu dokilir. Sonra bu sebzeler, dl¢llere gdre zeytinyadl, su, limon suyu ve tuz
konularak tencerenin kapagi kapatilir ve ates Uzerine oturtulur. 45 dakika pigirilir ve sebzeler yumusayinca,
tencere atesten indirilir, iyice sodutulur ve tabaga alinarak dereotu serpilerek servis yapllir.

NOT: Patates ve kerevizler dograndiktan sonra acikta birakilmali, renkleri kaybolur. Mecbur kalinirsa limonlu su
konulmus kapta bekletmelidir.
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