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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

Malzemeler

2 adet havucg

1 adet kereviz

1 adet patates

2 adet yesil biber

3 adet orta boy domates
Yarim kilo arpacik sogani
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 kasik salca

Karabiber

Limon

Tuz

Hazirlanisi

Once, arpacik soganlarini yikadiktan sonra bir tencerenin igine zeytinyagini koyarak soganlari 3-4 dakika pisirin.
Sebzeleri de yikayip temizledikten sonra kiguik pargalar halinde dograyin. Tencereye ilave edin. Yaklasik 1,5
bardak su ekleyin, icine biraz limon sikin tuzunu serpin ve kapagini kapatin. Hafif ateste sebzeler
yumusayincaya kadar pisirin. Pisen yemegi atesten alarak sogumaya birakin. Bir servis tabagdina alarak tzerine
nane ve dereotu serperek servis yapabilirsiniz.
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