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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

Malzeme:

1 orta boy patates,

1 cay bardagi zeytinyag
2 orta boy sogan

1 adet havug

1 adet kereviz

2 pirasa

2 yer elmasi

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

2 dometes

Tuz

Karabiber

1 tath kasigi seker

Yapiligt:

Patates, kereviz ve yer elmalarinin kabuklarini soyup kugbasi dodrayin. Havucun Gzerini kaziyip halka seklinde
kesin. Pirasalar bir parmak eninde kesin. Zeytinyagdini bir tencereye dékip ocagdi yakin. Sogani piyazlik
dograyip hafif kavurun. Havuclari tencereye ilave edip soganlarla birlikte yumusayincaya kadar kavurun. Diger
sebzeleri de tencereye katip 5 dakika hep birlikte karistirarak kavurun. Tuz, seker ve karabiberi katin ve
yeterince su ilave edin. (Su, sebzelerin Uzerini gegmesin). Domateslerin kabuklarini soyup halka seklinde
tencerenin Uzerine dizin. Sebzeler suyunu ¢ekip pisince ocaktan alin. Souduktan sonra tzerine kiyllmig
maydanoz ve dereotu serperek servis yapin.
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