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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

1 Havug

2 Sogan

3 Patates

1 BiyUk kereviz

1 Pirasa

6 Yer elmasi

3 Kahve fincani piring
1 Tath kasig toz seker
1 Bardak zeytinyagi

1 Demet maydanoz

1 Demet tereotu,
Tuz, karabiber,

2 Bardak su.

Butln sebzeleri temizleyip dogradiktan sonra iyice yikayin. Soganlarin kabuklarini soyun ve bunlar da
dogramadan bitin Olarak yikayin. Diger tarafta tencereye yadi koyun ve igine bitin haldeki soganlari ekleyip
bunu bir, iki dakika kavurun ve sonra da sebzeleri de koyun tencereye ve hepsini birden beg dakika kadar
kavurun. Sonra tuzu, biberi, sekeri, pirinci ve suyu da koyarak tencerenin kapagini kapayin. Orta i1sidaki ateste
suyunu ¢ekip yag ile kalincaya ve iyice pisinceye kadar pisirin. Sonra sebzelerin Uizerine ince olarak kiyilmig
maydanoz ve tereotu serperek sogutun ve servis yapin.
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