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ZEYTINYAGLI KIRMIZIBIBER DOLMASI

Malzeme:

1 adet dolmalik kirmizibiber
1 adet patlican

30 gram kaymak

2 adet domates

20 gram toz seker

10 gram zencefil

5 gram feslegen

20 gram kereviz sapi

20 ml Altin Hasat Sizma Zeytinyagdi
Tuz, karabiber

Patlicani ve dolmalik kirmizibiberi kdzleyin. Kirmizibiberin tepesini kapak gibi bicakla acin ve gekirdeklerini
temizleyin. Kézlenmis patlicani kaymakla karistirdiktan sonra i¢ini temizlediginiz kirmizibibere doldurun.
Domateslerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip bir kaba alin. Tozseker, zencefil ve feslegeni ekleyin. Blenderden gegirerek
sos kivamli regel haline getirin. Bir tagim kaynatin. Kereviz saplarini jilyen dograyin, 15 dakika buzlu suda
bekletin. Zeytinyagdl, tuz ve karabiber ile marine edin. Kirmizibiber dolmasini tabagda alin, domates regeli ve
kereviz saplari ile susleyin.

Fotograf "glinglil" tarafindan génderildi. 29.12.2020
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