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ZEYTINYAGLI KIRMIZI PANCAR

3 adet orta boy kirmizi pancar
1 Adet kuru sogan

2 Dis sarimsak

1 Yemek kasigi uzum sirkesi
1 Yemek kasigi piring

1 Gay bardagi zeytinyagi

5 Su bardagi su

Tuz

Kirmizi pancari kaziyin, veya soyun, kiip kiip dograyin. Soganlari kiip seklinde dograyin, sarimsaklari
rendeleyin. Genis bir tencerenin igine yag ilave edin ve soganlari kavurun, ardindan dogranan kirmizi pancari
ilave edin, kaynar suyu ekleyerek, kisik ateste kapa@i kapali olarak pancarlar yumusayana kadar pisirin. Catal
yardimiyla pancarlarin yumusamis oldugunu kontrol edin. Yumusayinca, igine rendelenen sarimsak, piring, sirke
ve tuz ilave edip, harmanlayip pisirmeye devam edin. Piringler ve pancarlari kontrol edin ve pismis olan
zeytinya@l pancar yemegini ocaktan alin, sogumaya birakin. Soguyunca, maydanozla sisleyerek, servis yapin.
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