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ZEYTINYAGLI KIRMIZI BIBER DOLMASI

1 kilogram kirmizibiber
2 su bardagi piring

2-3 adet kuru sogan
2-3 adet domates
Taze nane

Maydanoz

Zeytinyag!

Karabiber

Tuz

Biberleri yikayip sap kisimlarindan bastirarak ¢ekirdeklerini ¢gikarin.

Maydanoz ve naneyi incecik kiyin, soganlari rendeleyin veya yemeklik dograyin. Domatesleri rendeleyin,
piringleri ayiklayip iyice yikayin, suyunu stizdlikten sonra genigs bir kaba alin. Uzerine rendelediginiz soganlari,
domatesleri, kiydiginiz yesillikleri, tuz, karabiber ve zeytinyagini ilave ederek karigtirin.

Hazirladi§iniz harci biberlerin igine doldurun. Domateslerden kiglk dilimler kesip Uzerine kapak yapin. Sonra
biberleri tencereye siralayip, Uzerine 1-2 kagik zeytinyag, tuz ve yarisini gegecek kadar su koyup, piringler pisip
suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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