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ZEYTINYAGLI KEREVIZ YAPRAGI

1 kilo kereviz yapragi
4 adet sogan

1 adet limon

1 kasik un

Tuz

1 bardak zeytinyagi

Kereviz yapraklarini kdkleriyle beraber ayiklayip yikayin. iri dograyip unlu limonlu bir soduk su yapin. Tuzunu da
koyup karistirin. Kereviz yapraklarini ve sogani tencereye koyun. Yagini dékup altini yakin. 10 dakika kavurun.
Unlu sudan ustiine biraz dékip 30 dakika pisirin. Soguk servis yapin.

ML® Zeytinyagli Kereviz (gorsel)
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