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ZEYTİNYAĞLI KEREVİZ YAPRAĞI

1 kilo kereviz yaprağı
4 adet soğan
1 adet limon
1 kaşık un
Tuz
1 bardak zeytinyağı

Kereviz yapraklarını kökleriyle beraber ayıklayıp yıkayın. İri doğrayıp unlu limonlu bir soğuk su yapın. Tuzunu da
koyup karıştırın. Kereviz yapraklarını ve soğanı tencereye koyun. Yağını döküp altını yakın. 10 dakika kavurun.
Unlu sudan üstüne biraz döküp 30 dakika pişirin. Soğuk servis yapın.

ML® Zeytinyağlı Kereviz (görsel)

© lezzetler.com tarif no:24875 • adı:ZEYTİNYAĞLI KEREVİZ YAPRAĞI • gönderen:Beyaz Gölge • indirme tarihi:06.05.2024 - 01:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-kereviz-yapragi-vt17481
http://www.tcpdf.org

