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ZEYTINYAGLI KEREVIZ SAP!

https://pomatsite.bl .com.tr

5-6 kereviz sapi

2 havug

1 sogan

1 yemek kasigi piring

1 tath kasidi arpa sehriye
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 cay bardagi su

3 yemek kagi@! limon suyu

1 dis sarimsak

Tuz

Kereviz saplarini yikayip 6-7 cm uzunlugunda dograyin. Havucun kabuklarini soyup havucu da ayni uzunlukta
seritler halinde dograyin. Sogani yemeklik dograyip zeytinyaginda kavurun. Ki¢lik dogranmis sarimsak ve
sehriyeyi ekleyip rengi hafif ddniinceye kadar kavurun. Kereviz sapini, havucu, pirinci, tuzu ve suyu ekleyip
yumusayincaya kadar pisirin. Limon suyunu ekleyip servis tabagina alin. llik servis yapin.
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