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ZEYTINYAGLI KEREViZ

3 adet kereviz

2 fincan zeytinyagi

kuru sogan (mimkin oldudu kadar kiguk)
2 adet havucg

tuz

seker

1 fincan un

1 adet limon

bezelye

dereotu

Kerevizlerin kabuklan soyulur, yikanir ve limonlu unlu su igine atilir, ikiye bdltndr ve igleri oyulur. Havuglar kiiguk
kicUk dogranir, kizdiriimis zeytinyagdinda dnce havuglar, bezelyeler atilarak 2 dakika sonra alinir. Bu kez,
kerevizler ve sogan bu kizdirimis yag icine konur; un, seker, tuz ve su eklenmesiyle birlikte 40 dakika kadar
agzi kapali, olarak pigirilir. Atesten indirilerek sogutulmaya birakilir ve iglerine daha énceden pigiriimis havug ve
bezelyeler ilave edilir. Dereotunun eklenmesiyle de servis yapilir.
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