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ZEYTINYAGLI KEREViZ

MALZEME (4 kisilik)
2 Orta boy kereviz

8 arpacik sogan

1 orta boy havug

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i seker
Yarim ¢ay kasigi un
1 limon

Yarim bardak su

1 demet dereotu

Kerevizi ve havucu yikayip, kusbasi dograyin. Sodanlar zeytinyaginda kavurun. Sonra bitiin malzemeleri
birarada tencereye koyun. Kizartma sartlarinda 5-6 dakika pisirin. Kapagi agin, yarim bardak sicak suyu ilave
edin. Ocagi en kisik alev ayarina getirin. 30 dakika pigirin. Atesi kapadiktan sonra kapagi agmadan 10 dakika
dinlendirin. Dereotu ile servis yapin.
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