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ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 kg (4 kiguk boy) kereviz

100 gr (1/2 su barda@i) zeytinyad

150 gr (2 orta boy) patates (kabuklari soyulup iri zar bigiminde dogranmis)
2 kuguk havug (kabuklari kazinip iri zar bigiminde dogranmis)
10 arpacik sogani (kabuklari soyulmus)

1 cay kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i seker

2 kuguk limonun suyu (ayri kaplara sikiimig)

400-500 gr (2-2+1/2 su bardagi) su

3 corba kasiJ! i¢ bezelye (haslanmis)

2 ¢orba kagsiJi dereotu (kiyllmig)

Kerevizleri soyup ortadan iki ve béliiniiz. iglerini hafifge oyup. igine 1 limonun suyu sikilma su dolu bir tencereye
atarak, kararmamalarini saglayiniz.

KUgUk bir tencerede, orta ateste zeytinyag kizdiriniz. Patatesleri koyup 5-6 dakika kizartiniz Havuglar ekleyip
2-3 dakika kizartiniz. Kerevizleri de delikli kepgeyle ¢ikarip kadit pegeteyle kurulayiniz. Tencereye ekleyip 3-5
dakika pisiriniz. Soganlari da koyup 1-2 dakika sote ettikten sonra, unu ekleyip 3-4 kere karigtiriniz. 1 cay kasig
tuz, 1 kahve kagsidi seker. su ve 1 kiigUk limonun suyunu tencereye katip tstlini kapatarak 40-50 dakika
pisiriniz.

Tencereyi atesten alip kapagini agarak malzemeyi sogutunuz. Kerevizleri bir servis tabagina ¢ikarip iclerini
tenceredeki malzeme ve haglanmis i¢ bezelye ile doldurarak, tstlerine kiyilmis dereotu serpiniz, iyice
soguttuktan sonra servis ediniz.
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