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ZEYTINYAGLI KEREViZ

4 adet iri kereviz

4 adet havug

1 patates

1 kése zeytinyagi

1 adet sogan

1 klicUk kutu bezelye (arzu edilirse)
1 bardak su

Kerevizleri yikayip, soyduktan sonra, biraz tuz atiimig ve yarim limon sikilmis suyun i¢inde kaynatarak
haslayiniz. Soguduktan sonra ortalarini koyacagdiniz havucun buyUkliginde oyarak delik a¢iniz. Daha evvel
soyulmus ve haglanmis olan havuclari bu deliklere oynatmayacak sekilde yerlestiriniz. Fazla kalan kisimlari
keserek, tencerenin icerisine zeytinyagdi, sogan ve kare seklinde kesilmis patatesleri koyunuz. Artan havuglari
da kiguk gubuklar halinde kestikten sonra, bezelye ile ilave ediniz. Sonra bir bardak su ve havugla doldurulmusg
kerevizleri bitln olarak tencereye koyup, tuz ve bir kii¢Uk tath kasigi toz seker ilavesiyle pisiriniz. Soguduktan
sonra, kerevizleri ekmek tahtasinda halka halka kesip, servis tabagina alip, patates, havug ve bezelyeleri de
arzu edilen sekilde etrafina dagditarak koyduktan sonra, ince ince kiyilmig maydanozla sUsleyip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif n0:61511 « adi:ZEYTINYAGLI KEREVIZ « génderen:Ayce + indirme tarihi:13.05.2024 - 12:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-kereviz-vt1067
http://www.tcpdf.org

